
Informazioni

Provider: Nadirex International srl - nr. 265 
Nr. evento: 418328  
Ore formative: 2
Crediti ECM: 3
Categorie: tutte le professioni  
Numero partecipanti: 500 
Obiettivi formativi: 23 - Sicurezza e igiene 
alimentari, nutrizione e/o patologie correlate 
Tutoraggio: FAD con tutoraggio
Metodologia didattica: Webinar live

Crediti Formativi
L’assegnazione dei crediti formativi 
è subordinata alla presenza del 90% 
dei lavori. 
Al termine della giornata è obbligatorio 
compilare: 
- questionario di verifica ECM
- scheda di valutazione evento
- modulo dei fabbisogni formativi 
(facoltativo)  

Referenti Progetto
Gloria Molla gloria.molla@nadirex.com
Luana Cattaruzza luana.cattaruzza@nadirex.com

tecnici@digitalhealth.sm Chiama il supporto

Quote di Iscrizione
SOCI  Microbiotami  gratuito 
NON Soci Microbiotami € 20 IVA 22% Inclusa 

Modalità di Iscrizione
Le iscrizioni dovranno essere effettuate on-line 
al sito www.nadirex.org

Faculty
Marco De Andrea
Università degli Studi di Torino, Torino

Simone Guglielmetti
Università degli Studi di Milano-Bicocca, Milano

Nicasio Mancini
Università dell'Insubria, Varese

Maria Rescigno
Humanitas University, Rozzano, Milano

Responsabile Scientifico

Maria Rescigno 
Humanitas University, Rozzano, Milano

Programma

Ore 17.50-18.00 Registrazione 

Ore 18.00-19.30 Il Microbiota e come modularlo 
Maria Rescigno (Milano)  

Intervengono: 

Marco De Andrea (Torino)
Simone Guglielmetti (Milano)
Nicasio Mancini (Varese)

Ore 19.30 Chiusura Lavori 
e arrivederci al prossimo incontro 
di Aperitivo Microbiotami 

Questo incontro è il primo di una serie di appuntamenti con scienziati di fama che vi
spiegheranno in modo semplice ma scientificamente ineccepibile perché dobbiamo
voler bene al nostro microbiota.
Si inizia con la Prof.ssa Maria Rescigno che spiegherà perché un dato alimento non ha
lo stesso effetto su ognuno di noi.

Aperitivi
MicrobiotaMi
1º Incontro
Mercoledì 5 giugno 2024


